
PRINCIPIO

DENOMINAZIONE: Barbera d’Asti DOCG
VITIGNO: 100% Barbera
VIGNETI: Vaglio Serra e Moasca
ESPOSIZIONE: Sud
NATURA DEI TERRENI: calcareo-marnosi
ALTITUDINE VIGNETI: 200m 
RESA PER ETTARO: 70 Ql 
EPOCA VENDEMMIE: seconda metà di 
settembre
VINIFICAZIONE: raccolta manuale in cassette 
forate da 20 kg, diraspapigiatura soffice, 
successiva fermentazione e macerazione sulle 
bucce in vasche di acciaio inox a temperatura 
controllata per 10-12 giorni a 26°C con 
follature e rimontaggi giornalieri
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: svolta in 
acciaio
AFFINAMENTO: 10 mesi in vasche di acciaio 
inox 
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 6 mesi
CAPACITÀ BOTTIGLIE: 0,75 l  
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C

NOTE DEGUSTATIVE
COLORE: rosso rubino con piacevoli riflessi 
violacei, tendenti al granato con 
l’invecchiamento
PROFUMO: fruttato, intenso, caratteristiche 
note di frutti a bacca rossa tipiche del vitigno
GUSTO: pieno, armonico, gradevolmente 
acidulo, persistente

DENOMINATION: Barbera d’Asti DOCG
GRAPE VARIETY: 100% Barbera
VINEYARDS: Vaglio Serra and Moasca
EXPOSURE: South
SOIL COMPOSITION: limestone-marly
VINEYARDS ALTITUDE: 200m 
YIELD PER HECTARE: 70 Ql 
HARVEST PERIOD: second half of 
September
VINIFICATION: manual harvesting in 20 kg 
perforated crates, soft destemming, 
subsequent fermentation and maceration on 
the skins in stainless steel tanks at 
controlled temperature of 26°C, for 10-12 
days, with daily pumping over and punching 
down
MALOLACTIC FERMENTATION: carried out 
in steel tanks
AGING: 10 months in stainless steel tanks
AGING IN BOTTLE: 6 months
BOTTLE CAPACITY: 0,75 l  
SERVING TEMPERATURE: 18°C

TASTING NOTES
COLOR: ruby red with pleasant violet 
reflections, tending to garnet with aging
BOUQUET: fruity, intense, characteristic 
notes of red berry fruits typical of the grape 
variety
TASTE: full-bodied, harmonic, pleasantly 
acidulous, persistent

DERTHONA

DENOMINATION: Colli Tortonesi DOC 
Timorasso
GRAPE VARIETY: 100% Timorasso
VINEYARD: Cà dell’Aglio in 
Brignano-Frascata
EXPOSURE: South-West
SOIL COMPOSITION: calcareous-clayey
VINEYARD ALTITUDE: 350m 
YIELD PER HECTARE: 60 Ql/Ha
HARVEST PERIOD: second half of 
September
VINIFICATION: soft pressing of the grapes 
and subsequent short cold natural 
clarification of the must, which is then sent 
for fermentation in stainless steel tanks at 
controlled temperature of 16°C
AGING: 12 months in stainless steel tanks 
on its own yeasts with weekly batonnage. 
After bottling the wine rests in bottle for 
about 12 months before release
BOTTLE CAPACITY: 0,75 l  
SERVING TEMPERATURE: 14°C

TASTING NOTES
COLOR: straw-yellow with slight golden 
reflections
BOUQUET: intense and complex, with 
mineral and hydrocarbon notes that tend to 
accentuate with aging
TASTE: tasty, structured, endowed with a 
pleasant envelopment and a fresh acidic 
component typical of the grape variety

DENOMINAZIONE: Colli Tortonesi DOC 
Timorasso
VITIGNO: 100% Timorasso
VIGNETO: Cà dell’Aglio nel comune di 
Brignano-Frascata
ESPOSIZIONE: Sud-Ovest
NATURA DEL TERRENO: calcareo-argilloso
ALTITUDINE VIGNETO: 350m 
RESA PER ETTARO: 60 Ql/Ha
EPOCA VENDEMMIA: seconda metà di 
settembre
VINIFICAZIONE: pressatura soffice delle uve e 
successivo breve illimpidimento a freddo del 
mosto che viene poi avviato alla fermentazione 
in vasche di acciaio inox a temperatura 
controllata di 16°C
AFFINAMENTO: 12 mesi in recipienti di acciaio 
inox sui propri lieviti con batonnage 
settimanali. Dopo l’imbottigliamento il vino 
riposa in bottiglia per circa 12 mesi prima di 
essere immesso al consumo
CAPACITÀ BOTTIGLIE: 0,75 l  
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 14°C

NOTE DEGUSTATIVE
COLORE: giallo paglierino con lievi riflessi 
tendenti al dorato
PROFUMO: intenso e complesso, con note 
minerali e di idrocarburi che tendono ad 
accentuarsi con l’invecchiamento
GUSTO: sapido, strutturato, dotato di piacevole 
avvolgenza e di una fresca componente acida 
tipica del vitigno

NIZZA

DENOMINAZIONE: Nizza DOCG 
VITIGNO: 100% Barbera
VIGNETI: Burio nel comune di Moasca e Stella nel 
comune di Vaglio Serra
ESPOSIZIONE: Sud
NATURA DEI TERRENI: calcareo-marnoso (Burio), 
argilloso (Stella)
ALTITUDINE VIGNETI: 200m 
RESA PER ETTARO: 60 Ql/Ha
EPOCA VENDEMMIE: seconda metà di settembre
VINIFICAZIONE: le uve provenienti dai due 
appezzamenti vengono lavorate separatamente. 
Dopo una diraspapigiatura soffice, la 
fermentazione e macerazione sulle bucce 
avvengono in vasche di acciaio inox a temperatura 
controllata per 15-20 giorni a 28°C con follature e 
rimontaggi giornalieri
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: svolta in acciaio
AFFINAMENTO: in grandi botti di rovere da 10hl e 
25hl per circa 1 anno e successivamente in vasche 
d’acciaio per circa 6 mesi. Dopo aver effettuato un 
opportuno blend delle due masse si procede 
all’imbottigliamento. Il vino riposa in bottiglia per 
almeno 6 mesi prima di essere immesso al 
consumo
CAPACITÀ BOTTIGLIE: 0,75 l  
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C

NOTE DEGUSTATITIVE
COLORE: rosso rubino intenso con piacevoli riflessi 
violacei e lieve unghia tendente al granato
PROFUMO: complesso, intenso, elegante, note 
fruttate tipiche del vitigno e speziate derivate 
dall’affinamento in buona armonia 
GUSTO: strutturato, pieno, dotato di buona sapidità 
e persistenza

DENOMINATION: Nizza DOCG
GRAPE VARIETY: 100% Barbera
VINEYARDS: Burio in Moasca and Stella in Vaglio 
Serra
EXPOSURE: South
SOIL COMPOSITION: calcareous-marly (Burio), 
clayey (Stella)
VINEYARDS ALTITUDE: 200m 
YIELD PER HECTARE: 60 Ql / Ha
HARVEST PERIOD: second half of September
VINIFICATION: grapes coming from the two 
vineyards are processed separately. After a soft 
destemming, fermentation and maceration on the 
skins take place in stainless steel tanks at 
controlled temperature of 28°C for 15-20 days, with 
daily pumping over and punching down
MALOLACTIC FERMENTATION: carried out in steel 
tanks
AGING: in large oak casks of 10hl and 25hl for 
about 1 year and then in steel tanks for about 6 
months. After an appropriate blend of the two 
masses, the wine is bottled. The wine is aged in 
bottle for at least 6 months before being released 
for consumption
BOTTLE CAPACITY: 0,75 l  
SERVING TEMPERATURE: 18°C

TASTING NOTES
COLOR: intense ruby red with pleasant violet hues 
and a slight garnet-coloured rim
BOUQUET: complex, intense, elegant, fruity notes 
typical of the grape variety and spicy notes derived 
from refinement in good harmony
TASTE: structured, full-bodied, with good flavour 
and persistence
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